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PALMARES DU CONCOURS GENERAL AGRICOLE 

Créé en 1870, le Concours Général Agricole est propriété du Ministère de l'Agriculture, de 
l'Agroalimentaire et de la Forêt et du Ceneca. Il comporte 3 grandes catégories : les Concours 
des Animaux, les Concours des Produits, et les Concours de Jugement par les Jeunes.
Son règlement fait l'objet, chaque année, d'un arrêté ministériel.

LES PRODUITS EN CONCOURS

Le Concours Général Agricole met en compétition les meilleurs produits des régions françaises : vins, apéritifs, bières, 
charcuteries, cidres et poirés, confitures, eaux de vie, huiles de noix, huîtres, jus de fruits, miels et hydromels, piment 
d'Espelette, pommeau, produits issus de palmipèdes gras (foie gras, magret séché…), produits laitiers, produits oléicoles, 
rhums et punchs, safran, truite fumée, vanilles, vins de liqueur, volaille abattue et découpes de volaille.

Chaque année, il s'ouvre à de nouveaux produits : c'est ainsi que les vanilles sont entrées au Concours en 2006, la 
charcuterie en 2008, la charcuterie fermière en 2012, le safran et les confitures en 2013.

LA SÉLECTION

Le Concours Général Agricole associe le plus étroitement possible les chambres d’agriculture et les professions concernées 
à sa conception, son déroulement et son évolution :
9 les prélèvements, effectués chez le producteur par des agents spécialement mandatés ;
9 les présélections, réalisées en région pour les vins ou certains concours de produits ;
9 les jugements rendus par près de 6 000 jurés indépendants, représentatifs des professionnels de la filière et des 
consommateurs.

La finalité du Concours Général Agricole est bien de confronter les meilleurs échantillons, au sein d'une catégorie bien 
définie et homogène de produits, lors des dégustations. Il met l'accent sur leurs caractéristiques sensorielles, après avoir 
vérifié qu'ils correspondent bien aux normes officielles. 
La sélectivité des épreuves apporte aux candidats une référence externe solide et un gage de qualité.

LES RÉCOMPENSES : LES MÉDAILLES

Les récompenses sont des médailles d'Or, d'Argent et de Bronze.
Les produits médailles sont reconnaissables à leur feuille de chêne, marque collective déposée à l'INPI.

LÉGENDES UTILISÉES DANS LE PALMARÈS

Les distinctions : 

 
: se visite

: médaille d'Or

: médaille d'Argent!
: médaille de Bronze"

&: vente sur place$

: hébergement': vente par correspondance%

: issu de
  l'agriculture 
  biologique

,

Informations : 

PRÉSENTATION

Le Concours des Produits a pour vocation de récompenser les meilleurs vins et les meilleurs produits du terroir français. Il 
permet de valoriser l'exceptionnelle diversité et la qualité de la production agricole et de la gastronomie françaises.

Il s'agit exclusivement de produits agricoles récoltés ou transformés sur le territoire français. Ils peuvent être d'origine 
fermière, artisanale ou industrielle.

Organisé sous le contrôle de l'Etat, garant de sa rigueur et de son impartialité, le Concours Général Agricole se déroule, 
chaque année, dans le cadre du Salon International de l'Agriculture.
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CONCOURS DES VINS Champagne
Palmarès du Concours Général Agricole 2019

 EARL SOURDET DIOT

CHAMPAGNE SOURDET DIOT TRADITION

Brut; Lot 15; 188 hl

1 hameau de chézy La Chapelle Monthodon
02330 Vallées en champagne 

$%&

) 0323824618

+ info@champagnesourdet.com 

( champagnesourdet.com 

Champagne brut sans année assemblages 

AOC Non Millésimé Blanc

CHAMPAGNE BRUT SANS 
ANNÉE ASSEMBLAGES

EFFERVESCENTSEFFERVESCENTSEFFERVESCENTSEFFERVESCENTS

 SAS CHAMPAGNE FALLET Michel

Champagne Michel Fallet, Tradition

Brut; Lot LT 12; 116 hl

4 rue des clos du mont      Drachy
02310 Charly-sur-Marne

$%&

) 0682775682

+ champagne-michel-fallet@orange.fr 

( www.champagne-fallet-michel.fr 

 SAS JACQUES SONNETTE

Champagne Jacques SONNETTE, Réserve

Brut; Lot L26035; 119 hl

2 RUE DU PORT PICARD - GRAND PORTERON
02310 Charly-sur-Marne

$%

) 0323820571

* 03 23 82 71 89

+ contact@champagnesonnette.com 

! Champagne Paul Leredde

Champagne Paul LEREDDE, cuvée Carte 

Blanche

Brut; Lot L 417; 197 hl

49 rue de Bézu
02310 Crouttes-sur-Marne

$%&

) 0323820941

* 03 23 82 00 22

+ contact@champagne-paul-leredde.com 

( www.champagne-paul-leredde 

! SCEV BERNARD ET ERIC FIGUET

Champagne Bernard FIGUET, Cuvée de 

Réserve

Brut; Lot 015; 157 hl

144 ROUTE NATIONALE
02310 SAULCHERY

) 0682762595

+ champagne.bfiguet@wanadoo.fr 

( www.champagne-bernard-figuet.fr 

! SCEV BERNARD ET ERIC FIGUET

Champagne Bernard FIGUET, Cuvée 

Prestige Symphonie

Brut; Lot 017; 38 hl

144 ROUTE NATIONALE
02310 SAULCHERY

) 0682762595

+ champagne.bfiguet@wanadoo.fr 

( www.champagne-bernard-figuet.fr 

! SCEV SERVEAUX FILS

CHAMPAGNE SERVEAUX FILS, Raisins Noirs 

Extra-Brut

Lot 0614; 56 hl

2 RUE DE CHAMPAGNE
02850 Passy-sur-Marne

$%&

) 0323703565

* 03 23 70 15 99

+ serveaux.p@wanadoo.fr 

( www.champagne-serveaux.com 

Champagne Extra Brut sans année AOC 

Non Millésimé Blanc

CHAMPAGNE EXTRA BRUT 
SANS ANNÉE

" EARL ROULOT Bruno 

Champagne Bruno ROULOT Zéro Dosage

Lot 201118; 268 hl

1 rue Saint Martin
02330 La Chapelle Monthodon

$%&

) 0323824290

+ champagne.bruno.roulot@wanadoo.fr 

( www.champagne-roulot.fr/ 

 EARL MARTEAUX OLIVIER

CHAMPAGNE Olivier et Laetitia MARTEAUX, 

Terres d'Origine

Brut; Lot 482; 12 hl

6 ROUTE DE BONNEIL
02400 Azy-sur-Marne

$%&

) 0323829247

+ oliviermarteaux@hotmail.com 

( www.champagnemarteaux.com 

Champagne brut millésimé AOC 2004 

Blanc

CHAMPAGNE BRUT MILLÉSIMÉ
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se visiteMédaille d'Or

Médaille d'Argent!
Médaille de Bronze"

&

vente sur place$ hébergement'

vente par correspondance% Issu de l'agriculture biologique,



CONCOURS DES PRODUITS DIVERS
Palmarès du Concours Général Agricole 2019

! L'abeille d'Augy

Dénomination complète : Miel d'acacia / 

Marque(s) commerciale(s) : L'abeille 

d'Augy - Virginie et Benoit Ruffy / N° de 

lot : 12/2020 / Volume du lot présenté (en 

kg) : 850.00

16, boulevard de Montpellier
02220 Braine

$

) 0681580271

+ labeilledaugy@gmail.com

Miel d'acacia

MIELS DE CRU

MIELS ET HYDROMELSMIELS ET HYDROMELSMIELS ET HYDROMELSMIELS ET HYDROMELS
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se visiteMédaille d'Or

Médaille d'Argent!
Médaille de Bronze"

&

vente sur place$ hébergement'

vente par correspondance% Issu de l'agriculture biologique,



CONCOURS DES PRODUITS LAITIERS
Palmarès du Concours Général Agricole 2019

" Les Fromagers de Thiérache

Dénomination complète : Fauquet 

Maroilles AOP Coupe 750g / Marque(s) 

commerciale(s) : Fauquet / Matière grasse 

(en %) : 26.00 / Type de lait : pasteurisé / 

Poids du fromage (en kg) : 0.75

28 rue de la Croix
02170 Nouvion-en-Thiérache (Le)

) 03 23 98 35 70

+ olivier.borredon@lesfromagersassocies.fr

Maroilles AOP Gros (moule 12.5 à 13cm 

de côté ; 360 gr)

FROMAGES

PRODUITS LAITIERSPRODUITS LAITIERSPRODUITS LAITIERSPRODUITS LAITIERS

Les Fromagers de Thiérache

28 rue de la Croix
02170 Nouvion-en-Thiérache (Le)

) 03 23 98 35 70

+ olivier.borredon@lesfromagersassocies.fr

! GAEC de la Fontaine Orion

Dénomination complète : MAROILLES 

MIGNON / Marque(s) commerciale(s) : 

CLAIRE HALLEUX / Matière grasse (en %) : 

0.00 / Type de lait : cru / Poids du 

fromage (en kg) : 0.00

1 rue Hurtebise

02140 HAUTION

$&

) 03 23 98 22 50

+ claire.halleux@lafontaineorion.fr

( www.maroilles-claire-halleux.fr

Maroilles AOP Mignon (moule 11 à 11.5 

cm de côté ; 180 gr)

GAEC de la Fontaine Orion

1 rue Hurtebise
02140 HAUTION

$&

) 03 23 98 22 50

+ claire.halleux@lafontaineorion.fr

( www.maroilles-claire-halleux.fr

! SARL Leduc

Dénomination complète : Maroilles AOP 

Mignon / Marque(s) commerciale(s) : 

LEDUC / Matière grasse (en %) : 26.00 / 

Type de lait : pasteurisé / Poids du 

fromage (en kg) : 0.38

4 route de la Capelle
02260 Sommeron

$%&

) 03 23 97 23 86

+ direction.maroilles.leduc@orange.fr

( www.leduc-maroilles.com

SARL Leduc

4 route de la Capelle
02260 Sommeron

$%&

) 03 23 97 23 86

+ direction.maroilles.leduc@orange.fr

( www.leduc-maroilles.com

! Les Fromagers de Thiérache

Dénomination complète : Fauquet 

Maroilles AOP Quart 210g / Marque(s) 

commerciale(s) : Fauquet / Matière grasse 

(en %) : 26.00 / Type de lait : pasteurisé / 

Poids du fromage (en kg) : 0.21

28 rue de la Croix

02170 Nouvion-en-Thiérache (Le)

) 03 23 98 35 70

+ olivier.borredon@lesfromagersassocies.fr

Maroilles AOP Quart (moule 8 à 8.5 cm 

de côté ; 90 gr)

Les Fromagers de Thiérache

28 rue de la Croix
02170 Nouvion-en-Thiérache (Le)

) 03 23 98 35 70

+ olivier.borredon@lesfromagersassocies.fr

" Société Lesire et Roger

Dénomination complète : MAROILLES Quart 

/ Marque(s) commerciale(s) : LESIRE / 

Matière grasse (en %) : 27.00 / Type de lait 

: pasteurisé / Poids du fromage (en kg) : 

0.00

9 rue Dardenne
02500 Mondrepuis

$

) 03 23 58 13 51

+ dir.lesire@wanadoo.fr

( www.fromage-lesire.com

Société Lesire et Roger

9 rue Dardenne
02500 Mondrepuis

$

) 03 23 58 13 51

+ dir.lesire@wanadoo.fr

( www.fromage-lesire.com

" SARL Leduc

Dénomination complète : Maroilles AOP 

Sorbais / Marque(s) commerciale(s) : 

LEDUC / Matière grasse (en %) : 26.00 / 

Type de lait : pasteurisé / Poids du 

fromage (en kg) : 0.58

4 route de la Capelle

02260 Sommeron

$%&

) 03 23 97 23 86

+ direction.maroilles.leduc@orange.fr

( www.leduc-maroilles.com

Maroilles AOP Sorbais (moule 12 à 12.5 

cm de côté ; 270 gr)

SARL Leduc

4 route de la Capelle
02260 Sommeron

$%&

) 03 23 97 23 86

+ direction.maroilles.leduc@orange.fr

( www.leduc-maroilles.com
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se visiteMédaille d'Or

Médaille d'Argent!
Médaille de Bronze"

&

vente sur place$ hébergement'

vente par correspondance% Issu de l'agriculture biologique,

AFFINEUR =$%&



CONCOURS DES PRODUITS LAITIERS
Palmarès du Concours Général Agricole 2019

 Les Fromagers de Thiérache

Dénomination complète : Petit Crémeux du 

Nord Fauquet 125g / Marque(s) 

commerciale(s) : Fauquet / Matière grasse 

(en %) : 31.00 / Type de lait : pasteurisé / 

Poids du fromage (en kg) : 0.13

28 rue de la Croix
02170 Nouvion-en-Thiérache (Le)

) 03 23 98 35 70

+ olivier.borredon@lesfromagersassocies.fr

Autre Fromage au lait de vache  à pâte 

molle et à croûte morgée ou mixte

FROMAGES

PRODUITS LAITIERSPRODUITS LAITIERSPRODUITS LAITIERSPRODUITS LAITIERS

Les Fromagers de Thiérache

28 rue de la Croix
02170 Nouvion-en-Thiérache (Le)

) 03 23 98 35 70

+ olivier.borredon@lesfromagersassocies.fr
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se visiteMédaille d'Or

Médaille d'Argent!
Médaille de Bronze"

&

vente sur place$ hébergement'

vente par correspondance% Issu de l'agriculture biologique,

AFFINEUR =$%&


